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Contexto:

La obtencion de proteinas vegetales alternativas es una realidad y una necesidad actual. El
altramuz es un cultivo resistente que presenta un contenido de proteina muy elevado, aunque
su uso como fuente de proteina esta infrautilizado. Por otro lado, el CO2 supercritico (SCO>)
es una técnica emergente para la extraccion de compuestos lipidicos. Esta tecnologia permite
eliminar el aceite (desgrasado), fase necesaria para obtener o mejorar la calidad de los
aislados proteicos, ya que este interfiere en la extraccion de las proteinas.

Objetivos:
El tratamiento (desgrasado) mediante CO2 supercritico (SCO:) de la harina de altramuz para
la posterior obtencién de un aislado proteico con elevada pureza.

Métodos y resultados:

Se uso harina de altramuz (Lupinus luteus) y se realizaron 2 tipos de tratamiento. Control con
harina sin desgrasar y tratando la harina con SCO: (400 Bar, 4 kg/h, 102 min). De cada tipo
de harina se obtuvo su correspondiente aislado proteico mediante solubilizacién basica-
precipitacién en el punto isoeléctrico y finalmente se liofilizaron. Se analiz6 el rendimiento
total, la pureza (método Kjeldahl) y se cuantificaron de los aminoacidos (HPLC-FLD, método
AccQ-TAG) de cada aislado. El contenido de aceite en la harina (4,9% ES) disminuyé
drasticamente tras el tratamiento con SCOz2 (1,44% ES). El rendimiento del aislado no mostro
diferencias entre tratamientos y fue de 24,3 g aislado/100 g harina, mientras que la pureza
fue muy superior en el lote SCO:2 (93,8%) que en el control (87,4%), principalmente debido a
la reduccién en aceite del aislado SCO:2 (0,30% vs. 2,44%). Ambos aislados se caracterizaron
por tener elevadas cantidades de acido glutamico y aspartico, arginina y leucina. El
tratamiento no produjo cambios importantes en el contenido ni en el perfil de amino&cidos.
Cabe destacar el alto valor nutritivo de estos aislados, ya que Unicamente son deficitarios en
metionina, y cubren el resto de necesidades de aporte de aminoacidos esenciales acorde al
informe de la FAO/OMS/UNU.
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Conclusiones:
El uso de SCO2 mejora significativamente la calidad y pureza del aislado proteico de altramuz

sin afectar al rendimiento ni a la composicién de aminoéacidos.
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El tratamiento de la harina con SCO, mejora significativamente la calidad y
pureza del aislado proteico de altramuz sin afectar al rendimiento ni a la

composicion de aminoacidos.
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